E] Electrolux

Prednosti i znacajke

Ujednaceno kuhanje s viSe razina

UZivajte u ujednacenom kuhanju pomocu kuhanja na
viSe razina. Dodatni prstenasti grijaC za ujednacenije
kuhanje na sve tri razine. Savr§eno za pripremu
poslastica i rasko3nih pita.

Electrolux 600 SurroundCook ugradbena pecnica

EOF3H40BX

Vasa jela, postojano slasna

U pecnici 600 SurroundCook® sve se ujednaceno pece, hrskavo pile i prhki
keksici. Ventilator za cirkuliranje zraka i topline osigurava postojanost
unutarnje temperature. Nema viSe okretanja jela ili pomicanja posuda.

Jednostavno ¢iS¢enje s pomocu funkcije
AquaClean

Ciscenje poslije pecenja ne treba biti naporan posao.
Nase pecnice Ciste koriStenjem snage vlage. Funkcija
AquaClean potice isparavanje vode na dnu pecnice, a
para odvaja tvrdokornu masnocu i ostatke hrane s
povrsina pecénice. Tako mozete posti¢i prirodno
Ciscenje.

Brzo i uéinkovito ujednac¢eno kuhanje

Sustav Even Cooking pokrece cirkuliranje topline u
cijeloj pecnici za ujednaceno pecenje. Sve bez potrebe
za okretanjem jela. Nasa tehnologija znaci da se
pecnica brze zagrijava Stedeci vrijeme i energiju.

Svjetlo pecénice za potpunu vidljivost

Pratite dok gorniji sloj lazanja dobiva lijepu smedu boju,
a koza pecene piletine postaje hrskava do savrSenstva.
Uz dobro postavljenu rasvjetu unutar pecnice, znat cete
kada su vasi obroci najukusniji. Osvjetljava vase
izvrsno kuhanije.

Rostiljajte za zlatne rezultate
Od hrskave slanine do rastopljene mozzarelle,
iskoristite sve prednosti rostilja. SavrSen za hrskava

s pileca krilca i sir halloumi koji se topi u ustima.

» Ugradbena pecnica

» Premaz protiv otisaka prstiju

 Funkcije pecenja: doniji grijac, ventilator, rostilj, rostilj+ventilator, kruzni grijac
+ventilator, gornji grija€ + doniji grija€, gornji+don;ji grijaC+ventilator

« Plitice isporu¢ene s pe¢nicom: 1 Moussaka pan
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Specifikacija proizvoda

Boja
Klasa energetske ucinkovitosti
Dimenzije za ugradnju

Funkcije pe¢nice

Wi-Fi povezivanje

Maksimalna prikljuéna snaga, W
Kategorija parnog programa
Vrsta timera

Neto volumen unutrasnjosti (1)
Ciséenje

Dimenzije VxSxD (mm)

Vrsta tipke na pecnici

Najvecéa snaga rostilja (W)
Najveca snaga pecnice (W)
Raspon temperature

Najvecéa povrsina plitice (cm2)
Osvjetljenje peénice

Indeks energetske ucinkovitosti

Potro$nja energije sa konvencionalnim

nac¢inom rada (kWh/ciklus)

min. 1500
M

HO5VV-F

antifinger inox
A
590x560x550

donje grijanje, tradicionalno pecenje,
odmrzavanje, Fan cooking, rostilj,

pecenje vlagom i ventilatorom,

kuhanje ventilatorom, turbo rostiljanje

ne
2090
Nema
elektronicki sat
65
Agua Clean Enamel
590x594x560
Pop in / Pop out flat
2090
2090
50°C - 250°C
1130
1, Back halogen
95.1

0.89

PSGBOV220DE00003

Electrolux 600 SurroundCook ugradbena pecnica

PotroSnja energije u nacinu rada s
ventilatorom (kWh/ciklus)
Snaga zarulje (W)

Vrsta napajanja pecnice
Tip proizvoda

Razina buke, dB(A)
BrutoTezina (kg)

Neto tezina, kg

Plitice za pecenje

Vrsta reSetke

Vodilice za plitice pec¢nice
Duljina kabela, m

Tip utikaca

Materijal unutrasnjosti
Broj prostora za pecenje
PNC kod proizvoda

EAN kod

Napon, V

Potreban osigura¢
Preporucena energetska klasa
Energetska ucinkovitost
Stand-by power, W

EOF3H40BX

0.78

25
elektricna
Ugradna elektricna pecnica
49
29.3
28.1
1 Moussaka pan
1 kromirana zi¢ana polica
vodilice za plitice
1.1
Schuko
crni emajl
1
944 068 233
7332543819867
220-240
13
A
Fan- forced convection
0.99

PSGBOV220DE00004

min. 1500
D

HO5VV-F
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