E] Electrolux

Prednosti i znacajke

Uredaj za vakumiranje E4VS1-4AG

E4VS1-4AG

Dulje uzivajte u hrani
Create Vacuum Sealer dulje konzervira svjeZu i kuhanu hranu te pridonosi
zadrzavanju hranjivih tvari i svjezine hrane kao prije vakuumiranja.

Savr$eno vakuumiranje za vas Snazno zatvaranje
Postignite odgovaraju¢e hermeti¢ko zatvaranje za Osigurava snazno pouzdano hermeti¢ko zatvaranje koje spre¢ava propustanje
svaku vrstu jela svaki put uz funkciju automatskog zraka i dodatno produljuje vijek trajanja hrane.

sustava hermetickog zatvaranja Vac & Seal ili savr§eno
ruéno vakuumirajte uz funkciju Pulse and Seal.

Kompaktna veli¢ina Nova razina kuhanja tehnikom sous vide
Maniji od obi¢nog uredaja za vakuumiranje, pa stane u Prijedite na novu razinu kuhanja tehnikom sous vide i sacuvajte jo$ bolji okus
svaku kuhinju hrane — kreirajte idealnu vakuumski zatvorenu vrecicu za kuhanje tehnikom

sous vide.
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